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Attrezzo moderno e efficace per la lavorazione della carne: Grazie a questo inteneritore, il tempo per la marinatura
le lame incidono a fondo la carne riducendo la lunghezza viene ridotto del 25% rispetto ai metodi tradizionali.

delle fibre. Con questo strumento il condimento entra profondamente
Intenerisce le carni agendo sui tessuti e appiattendole nella carne e la rende aromatica e succosa durante la
contemporaneamente. cottura.

Molle morbide, facile uso per un ottimo risultato.

SPECIFICAZIONI

Quantita di
Colore Rosso imballaggio per 1
il marketing
Tipo di imballo ([mm) Etichetta Adatto a Lavastoviglie professionale
Larghezza (mm) 42
Profondita (mm) 150
Altezza (mm) 118
SPECIFICHE DI TRASPORTO
Larghezza
EAN 8711369843451 del cartone di 470

esportazione (mm)

Altezza del cartone

Codice Intrastat 82100000 . . 485
di esportazione (mm)
Quantita per cartone Materiale imballo
. 60 . 86

da esportazione plastica (g)

Unita di vendita 720 Paese di origine Polonia
per Pallet
Lunghezza s

del cartone di 635 Quantita di 1

esportazione (mm) imballaggio GS1

Peso lordo (kg) 0.32




